FORMULE A 22.50€

1 plat + 1 dessert + 1 verre de vin ou pression ou soda

PLATS VIANDE - 13,50 €

Boeuf Bourguignon, carottes

Tartiflette au Reblochon fermier AOP

Confit de canard du Sud-Ouest,
pommes de terre Sarladaises

Parmigiana - Boeuf haché, aubergine, mozzarela
Volaille facon Colombo, riz parfume

Sauté de porc, jus au romarin, écrasé de pommes
de terre a I'huile d'olive, fenouil

Quinoa courgettes et volaille a I'étuvée pesto a l'ail des ours

Diots de Savoie en creme de moutarde, pommes de terre

Poulet, citron confit et boulgour
- Cuisiné a Bayonne - Charcuterie Aubard

Porc au caramel et nouilles asiatiques
- Cuisiné a Bayonne - Charcuterie Aubard
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RETROUVEZ L'AMBIANCE ET LA CUISINE DES BISTROTS

EN BOCAUX AU CINEMA !

Bocaux a déguster sur place ou a emporter

PLATS VEGETARIENS - 13,50 €

Gnocchi a la creme de Gorgonzola AOP

Petit épeautre « facon risotto » aux champignons et
carottes

Dahl de lentilles & curry vert, graines de courge

torréfiées (a déguster froid ou chaud)

Risotto aux champignons de saison

SOUPES par AUBARD-10€

Cuisiné a Bayonne - Charcuterie Aubard
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Garbure au jambon de Kintoa

Vélouté de Potimarron aux Chataignes

PLAISIRS SUCRES - 5.90€

Poulet basquaise, riz pilaf )
- Cuisiné a Bayonne - Charcuterie Aubard >
Axoa de veau, riz pilaf )
- Cuisiné a Bayonne - Charcuterie Aubard N
Blanquette de veau, riz pilaf 2N
- Cuisiné a Bayonne - Charcuterie Aubard >/
PLATS POISSON -13,50 €
A , Py
Retour de péche, légumes vapeur sauce curry coco QY
Truite de Savoie au citron confit, riz de Camargue IGP f'/ﬁ\j %
pb

Creme café, pécan et Spéculoos

Riz au lait (Risoritto IGP Camargue), caramel et fleur de sel

Citron a la créme, biscuit Cantuccini
Crumble et sa compotée aux fruits de saison

Fondant au chocolat

Brioche fagon pain perdu et sa boule de glace caramel

Gaufre - 3.50 € (Supplément Nutella / Chantilly / Miel 0.60 €)
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BISTROT £ .9

e présence d’alcool  végétarien

sans gluten

vegan
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Paté basque au piment d'Espelette - 7€
Rillettes de carnard - 7 €
Boudin de porc basque - 7 €
Terrine de sardines aux tomates bio - 8 €
Terrine de thon aux oignons bio - 8€
Terrine de maquereaux a l'ail bio - 8€
Planche de Jambon Aubard - 12.00 €

Planche Fromage Brebis - 8€
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Fromage Brebis - Baigorry
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