
végétarien sans gluten vegan

Gaufre - 3.50 €

PLATS VÉGÉTARIENS – 13,50 € 
Gnocchi à la crème de Gorgonzola AOP

Fondant au chocolat 

PLAISIRS SUCRÉS - 5.90€

(Supplément Nutella / Chantilly / Miel 0.60 €)

Brioche façon pain perdu et sa boule de glace caramel

Retrouvez l’ambiance et la cuisine des Bistrots
 en Bocaux au cinéma ! 

 Bocaux à déguster sur place ou à emporter

présence d’alcool

SOUPES par AUBARD – 10 € 

Garbure au jambon de Kintoa

Petit épeautre « façon risotto » aux champignons et
carottes

Dahl de lentilles & curry vert, graines de courge
torréfiées  (à déguster froid ou chaud)

Risotto aux champignons de saison

Crème café, pécan et Spéculoos 

Riz au lait (Risoritto IGP Camargue), caramel et fleur de sel  

Citron à la crème, biscuit Cantuccini  

Crumble et sa compotée aux fruits de saison 

PLATS VIANDE – 13,50 € 

Axoa de veau, riz pilaf 
- Cuisiné à Bayonne - Charcuterie Aubard

Formule à 22.50€
1 plat + 1 dessert + 1 verre de vin ou pression ou soda

 

PLATS POISSON – 13,50 € 

Poulet basquaise, riz pilaf
- Cuisiné à Bayonne - Charcuterie Aubard

Retour de pêche, légumes vapeur sauce curry coco

Truite de Savoie au citron confit, riz de Camargue IGP

Confit de canard du Sud-Ouest,
pommes de terre Sarladaises

Sauté de porc, jus au romarin, écrasé de pommes
de terre à l'huile d'olive, fenouil 

Blanquette de veau, riz pilaf
- Cuisiné à Bayonne - Charcuterie Aubard

Boeuf Bourguignon, carottes

Vélouté de Potimarron aux Châtaignes

 Cuisiné à Bayonne - Charcuterie Aubard

Porc au caramel et nouilles asiatiques
- Cuisiné à Bayonne - Charcuterie Aubard

Parmigiana - Boeuf haché, aubergine, mozzarela

Volaille façon Colombo, riz parfumé

Tartiflette au Reblochon fermier AOP

Quinoa courgettes et volaille à l'étuvée pesto à l'ail des ours

Diots de Savoie en crème de moutarde, pommes de terre

Poulet, citron confit et boulgour
- Cuisiné à Bayonne - Charcuterie Aubard



F r o m a g e  B r e b i s  -  B a i g o r r y

P â t é  b a s q u e  a u  p i m e n t  d ’ E s p e l e t t e  -  7 €

R i l l e t t e s  d e  c a r n a r d  -  7  €

B o u d i n  d e  p o r c  b a s q u e  -  7  €

T e r r i n e  d e  s a r d i n e s  a u x  t o m a t e s  b i o  -  8  €

T e r r i n e  d e  t h o n  a u x  o i g n o n s  b i o  -  8 €

T e r r i n e  d e  m a q u e r e a u x  à  l ' a i l  b i o  -  8 €

P l a n c h e  d e  J a m b o n  A u b a r d  -  1 2 . 0 0  €

P l a n c h e  F r o m a g e  B r e b i s  -  8 €
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